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Temps de survie du virus de la DEP dans différents milieux

Milieu Conditions Durée (temps) Commentaires (objectif de I'étude)
Virus sur une surface métallique 71°C (160°F) Inactivé en 10 minutes Déterminer une combinaison de température
en présence de féces® 20°C (68°F) Inactivé en 7 jours et de temps d’application pour inactiver le

virus sur une surface métallique en présence
de feces.

Virus dans des féces fraiches
(Infection expérimentale)

40°C (104°F) et 30% HR
40°C (104°F) et 50% HR
40°C (104°F) et 70% HR

3 jours?/ 7 jours'®
1 jour?/ 7 jours*®/ 14 jours®
7 jours28

50°C (122°F) et 30% HR
50°C (122°F) et 50% HR
50°C (122°F) et 70% HR

1 jour?/ 3 jours®/ 7 jours®®
3 jours?/ 7 jours'®
7 jours28

60°C (140°F) et 30% HR
60°C (140°F) et 50% HR

3 jours®/ 7 jours?
3 jours®>®/ 7 jours?

Déterminer la stabilité du virus dans
différents milieux sous différentes conditions
de température et d’humidité relative.

Note : Le virus survit au minimum le nombre
de jours indiqué.

60°C (140°F) et 70% HR 7 jours28
Virus dans la fosse a lisier (slurry) | -20°C (68°F) et 30% HR > 28 jourst28 Déterminer la stabilité du virus dans
(Infection expérimentale) -20°C (68°F) et 50% HR N/D28 différents milieux sous différentes conditions
-20°C (68°F) et 70% HR N/D28 de température et d’humidité relative.

4°C (39°F) et 30% HR
4°C (39°F) et 50% HR
4°C (39°F) et 70% HR

> 28 jourst2810
> 28 jourst2810
> 28 jourst2810

25°C(77°F) et 30% HR
25°C(77°F) et 50% HR
25°C (77°F) et 70% HR

14 jours'? / >28 jours®
14 jours'? / >28 jours®

7 jours? / 14 jours?/ >28 jours®

Note : Le virus survit au minimum le nombre
de jours indiqué.

Echantillons de lisier dans une
fosse provenant de féces de porcs
positifs au virus

Charge viral mesurée par
réplication virale dans une fosse
infectée

>9 mois™!

L’infectiosité du virus varie en
fonction de la profondeur de
la fosse (dessus < milieu et
fond) et des conditions
environnementales.

Evaluer la survie du virus sur une longue
période dans des fosses a lisier.
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Milieu

Conditions

Durée (temps)

Commentaires (objectif de I’étude)

Bio-essai sur des porcelets
infectés de lisier provenant de
porcs positifs au virus

13/15 fermes PCR positives et
sur 13 porcelets de 21 jours
infectés avec le lisier

14/15 fermes PCR positives et
14 porcelets de 21 jours
infectés avec le lisier

4 mois post-infection :
2 porcelets positifs’

6 mois post-infection :
0 porcelet positif’

PCR sur lisier de porcs infectés
et retirés de la ferme 7 jours
post-infection

Porcelets de 5 jours infectés
avec le lisier

< 161 jours®

82 jours (2,7 mois) : positifl*
107 jours (3,5 mois) : négatif

Evaluer la validité de la PCR pour confirmer
la survie du virus dans des fosses a lisier sur
une longue période.

Virus dans une moulée séche

24°C (75°F)

Survie > 1 semaine®2%10
Absence aprés 2 semaines’?

Virus dans une moulée humide

25°C (77°F)

Survie > 14 jours®

Virus dans une moulée sous
forme de mélange humide

24°C (75°F)

Survie > 28 jours®*°
Survie > 4 semaines?

Déterminer la stabilité du virus dans

différents milieux.

Virus dans une moulée soumise a
une température plus élevée
(Infection expérimentale)

120°C (248°F)
130°C (266°F)
140°C (284°F)

145°C (293°F)

Inactivé en 20-25 minutes?
Inactivé en 10-15 minutes?
Inactivé en 10-

15 minutes?/15 minutes®
Inactivé en 5-10 minutes?/10-
15 minutes®

Intervention pour contréler le virus dans la
moulée et les ingrédients de I'alimentation
animale.?

Evaluer les stratégies et les procédés pour
contréler le virus dans la moulée et les
ingrédients de I'alimentation animale.?

Virus dans une moulée
(Infection expérimentale)?

60°C (140°F) et 30% HR
70°C (158°F) et 30% HR
80°C (176°F) et 30% HR
90°C (194°F) et 30% HR
90°C (194°F) et 70% HR

Inactivé en 15 minutes
Inactivé en 15 minutes
Inactivé en 15 minutes
Inactivé en 10 minutes
Inactivé en 10 a 30 minutes

Déterminer la survie du virus a différentes
conditions de température et d’humidité
relative dans I'alimentation animale.

Virus dans une moulée soumise a
I'irradiation
(Infection expérimentale)?

10 kGy
20 kGy
30 kGy
50 kGy

90% du virus inactivé
95% du virus inactivé
98% du virus inactivé
99.97% du virus inactivé

Evaluer les stratégies et les procédés pour
contréler le virus dans la moulée et les
ingrédients de I'alimentation animale.
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Milieu

Conditions

Durée (temps)

Commentaires (objectif de I’étude)

Virus dans une moulée avec ajout
d’agents acidifiants/séchants
(Infection expérimentale)

Sucre, sel

> 99% du virus inactivé en
21 jours®

Virus dans le plasma
(Infection expérimentale)

90°C (194°F) et 30% HR

Inactivé en 15 minutes®®

Déterminer la survie du virus a différentes
conditions de température®® et d’humidité
relative dans I’alimentation animale.®

Virus dans des ingrédients de
I’alimentation porcine 2
(Infection expérimentale)

Tourteau de soya

Aliment complet

Dréches de distillerie
Choline

Acides aminés synthétiques

Lysine HCL

D/L méthionine
Thréonine

Graisse blanche

Farine d’os et de viande
Globules rouges

Pierre a chaux

> 180 jours
> 45 jours
> 30 jours
> 30 jours

> 30 jours
> 30 jours
> 14 jours
> 30 jours
> 30 jours
> 30 jours
> 7 jours

Evaluer la survie du virus dans des ingrédients
individuels (18) de moulées commerciales de
I’alimentation porcine.

Note : Le virus survit au minimum le nombre
de jours indiqué.

Virus dans le plasma
(Infection expérimentale)

90°C (194°F) et 30% HR

Inactivé en 15 minutes®®

Déterminer la survie du virus a différentes
conditions de température®® et d’humidité
relative dans I'alimentation animale.’

Virus dans |’eau de boisson 25°C (77°F) Survie > 1 semaine®? Déterminer la stabilité du virus dans
Survie > 2 semaines? différents milieux.
Absence aprés 2 semaines®
Virus dans I'eau recyclée 25°C (77°F) Survie > 1 semaine®?
Survie > 2 semaines®
Absence aprés 3 semaines®
Virus inactivé en présence de 0,1% 99,95% Evaluer I'inactivité du virus avec différentes
chaux liquide aprés 10 minutes® 0,5% 99,98% formes, concentrations et durée de contact

de chaux.
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Milieu Conditions Durée (temps) Commentaires (objectif de I’étude)

Virus inactivé en présence de 1mg 99,90%

chaux en poudre apreés 5mg 99,99% du virus inactivés

20 minutes*

Virus inactivé en 60 minutes pH 3,0 65,87% Evaluer I'inactivité du virus a

soumis a différentes valeurs de pH 9,5 73,96% différentes valeurs de pH.

pH* pH 10,0 97,71%

Virus en culture cellulaire® > 60°C (140°F) Inactivé en 30 minutes Déterminer les propriétés biologiques et
Ether ou chloroforme Inactivé en 5 minutes biophysiques du virus en culture cellulaire
50°C (122°F) Stable > 30 minutes (Vero cells).

Gel/dégel (10 fois) Stable
Ultrasonication de 3 minutes Stable
4°C (39°F)aun pH 5,0a9,0 Stable
37°C(99°F) aun pH 6,5 et 7,5 Stable

Virus sur styromousse, gants en 25°C (77°F) 1 jour® Evaluer linactivité du virus sur différents

nitrile, carton, aluminium, matériaux.®

survétements Tyvek®, vétements,

métal, caoutchouc et plastique

Virus sur styromousse, 4°C (39°F) 15 jours?®

aluminium, survétements Tyvek®,

vétements et plastique

Virus sur styromousse, métal et 4°C (39°F) <20 jours® Evaluer linactivité du virus sur différents

plastique

matériaux avec l'utilisation d’une méthode
plus sensible.B
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